


Pizza Quattro Stagioni - 440g 30.50 
Sos de roşii Cirio, mozzarella Galbani, şuncă, salam Chorizo, măsline, ciuperci proaspete, oregano  
Cirio tomato sauce, Galbani mozzarella, ham, Chorizo, olives, fresh mushrooms, oregano

Pizza Quattro Formaggi - 420g 30.50 
Mozzarella Galbani, gorgonzola, emmental, parmezan, oregano, smântână dulce 
Galbani mozzarella, gorgonzola, emmental, parmesan, oregano, cream

Pizza Capricciosa - 450g 28.90 
Sos de roşii Cirio, mozzarella Galbani, şuncă, ciuperci proaspete, măsline, oregano 
Cirio tomato sauce, Galbani mozzarella, ham, fresh mushrooms, olives, oregano

Pizza Diavola al Tabasco (spicy) - 380g 27.90 
Sos de roşii Cirio, mozzarella Galbani, semințe de peperoncino, salam 
Chorizo, oregano, sos Tabasco / Cirio tomato sauce, Galbani mozzarella, chili 
flakes, Chorizo, oregano and Tabasco sauce

Pizza Buongiorno - 470g 19.50 
Sos de roşii Cirio, mozzarella Galbani, piept de pui, salam Chorizo, ciuperci proaspete, ardei 
gras, oregano / Cirio tomato sauce, Galbani mozzarella, chicken breast, Chorizo, fresh 
mushrooms, bell pepper, oregano

Pizza Vegetariana - 520g 27.90 
Sos de roșii Cirio, mozzarella Galbani, vinete, dovlecel, sos de usturoi, roșii, capere, rucola, 
oregano  / Cirio tomato sauce, Galbani mozzarella, eggplant, zucchini, garlic sauce, 
tomatoes, capers, arugula, oregano

Pizza Margherita - 350g 21.50 
Sos de roşii Cirio, mozzarella Galbani, busuioc, oregano 
Cirio tomato sauce, Galbani mozzarella, basil, oregano

Salsa dolce - 50g 3.60 
Sos pentru pizza / Pizza sauce

Salsa piccante - 50g 3.60 
Sos picant pentru pizza / Chili pizza sauce

Solicitaţi ospătarului olio e peperoncino. / Please ask your waiter for Chili Olive oil.

Focaccia con parmigiano - 230g 14.50 
Focaccia cu parmezan / Focaccia with parmesan

Focaccia con aglio - 200g 11.90 
Focaccia cu usturoi / Focaccia with garlic 

Antipasto con frutti di mare - 460g 67.00 
Calamari la grătar, creveţi la grătar, caracatiţă la grătar, scoici, roşii cherry, andive, 
sos sweet chili, sos usturoi, cimbru / Grilled calamari, prawns and octopus, mussels, 
cherry tomatoes, endive, sweet chili sauce, garlic sauce and thyme

Gamberi con salsa all’aglio - 180g 39.90 
Creveţi la grătar pregătiţi cu sos cu aromă uşoară de usturoi 
Grilled prawns cooked with a mild garlic - flavoured sauce

Gamberi con salsa dolce leggermente piccante - 155g 39.90 
Creveţi la grătar pregătiţi cu sos dulce și uşor picant / Grilled prawns with sweet chili sauce

Cappellacci con camembert e pere 
in salsa di burro e noci - 325g 39.00 
Paste proaspete umplute cu camembert și pere, sos de unt cu usturoi și nucă, 
muguri de pin / Pasta fresca filled with camembert and pear, butter sauce with 
garlic and nuts, pine nuts

Lasagna Bolognese - 580g 38.50 
Foaie de lasagna, sos Bolognese, mozzarella Galbani, parmezan 
Lasagna noodles, rich Bolognese sauce, Galbani mozzarella and parmesan

Tagliatelle alla Bolognese - 420g 37.00 
Tagliatelle pregătite cu sos Bolognese / Tagliatelle in our rich Bolognese sauce

Tagliatelle con frutti di mare e salsa di aragosta - 530g 40.90 
Tagliatelle cu creveți, caracatiță, calamari, midii, sos de usturoi, sos de 
homar, unt, smântână dulce, roșii cherry / Tagliatelle with octopus, calamari, 
shrimp, mussels, garlic sauce, lobster sauce, butter, sour cream and cherry tomatoes

Tagliatelle con salmone e zucchini - 470g 39.90 
Tagliatelle, somon afumat, somon proaspăt, smântână dulce, sos de ceapă, dovlecel, 
unt și verdeață / Tagliatelle with smoked salmon, fresh salmon, dill, onion sauce, cream, 
butter and zucchini

Spaghetti alla Carbonara - 420g 30.50 
Spaghetti cu bacon italian bine afumat, smântână dulce, ou și parmezan
Classic Carbonara with smoked Italian bacon, cream, egg and parmesan

Spaghetti Aglio Olio e Gamberi - 430g 36.50 
Spaghetti trase în tigaie cu ulei de măsline, usturoi, pătrunjel, creveți și ardei iute 
Pan fried spaghetti with prawns, garlic, olive oil, parsley and a touch of chili

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino (AOP) - 350g 24.50 
Spaghetti cu amestec uşor picant de usturoi, ardei iute și pătrunjel 
Spaghetti with olive oil, garlic, a touch of chili and parsley

Penne Parma - 400g 30.90 
Penne trase în tigaie cu unt, şuncă de Parma, smântână dulce, ciuperci proaspete şi 
parmezan / Penne, Parma ham, butter, cream, fresh mushrooms and parmesan

Penne Quattro Formaggi al forno - 380g 35.50 
Penne, smântână dulce, gorgonzola, mozzarella Galbani, emmental, parmezan 
Penne, cream, gorgonzola, Galbani mozzarella, emmental, parmesan 

Penne all’Arrabbiata - 400g 26.50 
Penne, sos de roşii Cirio, parmezan, peperoncino, usturoi și pătrunjel 
Penne, Cirio tomato sauce, parmesan, peperoncino, garlic and parsley

Penne al forno - 470g 33.50 
Penne, ciuperci proaspete, bacon italian afumat, mozzarella Galbani, parmezan, 
sos de roșii Cirio / Penne, fresh mushrooms, smoked Italian bacon, Galbani mozzarella, 
parmesan, Cirio tomato sauce

Caprese - 295g 25.50 
Bucăţele de mozzarella Bocconcino, feliuţe de roşii proaspete servite cu muguri de pin şi 

sos Pesto / Bocconcino mozzarella, sliced fresh tomato with pine nuts and Pesto sauce

Burrata fresca con pomodorini e olio extravirgine - 360g 55.90 
Brânză Burrata proaspătă, roșii cherry și ulei de măsline extra virgin 

Fresh Burrata Chesse, cherry tomatoes and extra virgin olive oil 

Bruschetta con pomodori - 200g 12.90 
Pâine, cubuleţe de roşii proaspete, busuioc și usturoi  

Toasted baguette, diced fresh tomato, basil and garlic

Caponata siciliana - 300g  17.90 
Vinete trase la tigaie în ulei de măsline împreună cu ceapă roșie, 

capere, ardei gras, roșii, măsline verzi, fenicul, țelină, stafide, muguri 

de pin și oțet de șampanie / Pan fried eggplant in olive oil with red 

onion, capers, tomatoes, bell pepper, green olives, fennel, celeriac, raisin, 

pine nuts and champagne vinegar 

Insalata di melanzane con cipolla e pomodori - 280g 14.90 
Salată de vinete proaspete servită cu garnitură de ceapă şi roşii  

Fresh eggplant salad with tomato and onion



Gusto delle isole - 500g 43.50 
Supă insulară cu midii, somon, creveți, calamari, 
caracatiță, sos de homar, sos de roșii Cirio și pâine / 
Soup with mussels, salmon, prawns, calamari, octopus, 
lobster sauce, Cirio tomato sauce and bread

Zuppa di cozze - 370g 25.90 
Supă de scoici servită cu pâine prăjită cu aromă de usturoi 
Mussel soup served with garlic bread

Crema di verdure - 300g 11.90 
Cremă de legume servită cu crutoane / Cream of vegetable soup, croutons on the side

Zuppa rumena di manzo - 360g 14.50 
Ciorbă de văcuţă / Beef soup

Insalata con frutti di mare - 310g 39.90 
Mix de salată, creveți, calamari, midii, usturoi   
Prawns, calamari, mussels, mixed salad leaf, garlic

Insalata Atena - 490g 26.00 
Brânză, castravete verde, măsline Kalamata, roșii, ardei gras, ceapă roșie 
Cheese, cucumber, Kalamata olives, tomato, bell pepper, red onion

 Insalata Caesar (rețeta originală) - 270g 27.50 
Salată cu piept de pui la grătar, dressing Caesar, parmezan, filé de 
anchois și crutoane / Classic grilled chicken salad, Caesar dressing, 
parmesan, anchovies fillet and croutons

Risotto con crema di tartufo nero - 400g 36.50 
Risotto cu pastă de trufe negre, parmezan, mascarpone și rucola 
Risotto with black truffle paste, parmesan, mascarpone and arugula

Risotto con frutti di mare - 450g 42.50 
Risotto cu fructe de mare, roșii și usturoi 
Risotto with mixed seafood, tomato and garlic

Salmone alla griglia - 250g 42.50 
Somon la grătar / Grilled salmon

Orata alla griglia - 340g 43.50 
Doradă la grătar / Grilled seabream

Trota alla griglia - 300g 34.00 
Păstrăv la grătar / Grilled trout

*Gramajul doradei și al păstrăvului este pentru pește întreg. 
The listed grams for the seabream and trout are for the whole fish.
**Peștele filetat poate conține oase.
Filleted fish may contain fishbones.

Bistecca di manzo - 300g 69.50 
Antricot de vițel servit cu cartofi copți, roșii concasse, ciuperci umplute 
/ Young beef ribeye with skin-on potato wedges, tomato concasse, stuffed 
mushrooms 

Filetto di manzo alla griglia - 210g 72.90 
Muşchiuleţ de vițel la grătar / Grilled veal fillet

Filetto di maiale alla griglia - 210g 32.50 
Muşchiuleţ de porc la grătar / Grilled pork fillet

Pollo alla griglia - 210g 24.50 
Piept de pui la grătar / Grilled chicken breast
*Gramajele preparatelor la grătar sunt brute. / The weight of the grilled products is gross.

*Salatele sunt servite cu focaccia simplă cu excepția salatei Caesar.
*The salads are served with plain focaccia, except the Caesar salad.

Filetto di manzo ai tre tipi di pepe - 220g 73.00 
Muşchi de vițel cu trei feluri de piper / Veal fillet with three types of pepper

Tagliata aromatica - 170g 72.00 
Feliuţe de muşchi de vițel cu rozmarin și busuioc 

Sliced veal fillet with rosemary and basil

Filetto di manzo con salsa di gorgonzola e noci - 220g 73.00 
Muşchi de vițel cu sos gorgonzola şi nuci  

Veal fillet with gorgonzola sauce and walnuts

Petto di pollo con salsa gorgonzola - 210g 30.50 
Piept de pui cu sos gorgonzola /  Chicken breast with gorgonzola sauce

Broccoli saltati all’aglio - 150g 13.50 
Broccoli tras la tigaie cu usturoi / Pan fried broccoli with garlic

Patate con rosmarino al forno - 215g 9.70 
Cartofi gătiţi la cuptor cu rozmarin / Oven baked skin-on potato wedges with rosemary

Patate fritte - 180g 8.70 
Cartofi prăjiţi / Hand cut chips

Verdure alla griglia - 150g 10.50 
Legume la grătar / Grilled vegetables

Insalata di rucola con pomodorini e parmigiano - 110g 17.50 
Salată rucola cu roşii cherry și parmezan 
Arugula salad with cherry tomatoes and parmesan

Insalata d’estate - 200g 9.90 
Salată asortată de vară / Mixed salad

Insalata mista - 80g 9.90 
Mix de salată / Mixed salad leaf

Tiramisu - la ricceta della casa - 190g 18.50 
Tiramisu - reţeta casei / Tiramisu - our own recipe

Cannoli di ricotta e pistacchi - 160g 19.90 
Cannoli cu brânză ricotta și fistic
Cannoli with ricotta cheese and pistachio

Torta al cioccolato fatta in casa - 240g 16.50 
Tort de ciocolată făcut în casă 
Homemade chocolate cake

Crespelle dolci con crema al mascarpone e canella - 240g 18.50 
Clătite cu cremă de mascarpone și scorțișoară 
Crepes filled with mascarpone and cinnamon

Gelato assortito fatto in casa - 150g 17.90 
Înghețată asortată făcută în casă 
Homemade ice cream

*Prăjiturile sunt făcute în casă. 
The cakes are homemade.



Citronadă cu miere 600 / 350 ml 15.50 / 12.90
Fresh de portocale, fresh de lămâie, apă plată şi miere
Fresh orange juice, fresh lemon juice, still water and honey
Limonadă cu miere 600 / 350 ml  13.50 / 10.50
Fresh de lămâie, apă plată și miere de albine / Fresh lemon juice, still water and honey
Limonadă cu miere și mentă 600 / 350 ml  15.00 / 12.90
Fresh de lămâie, apă plată, miere de albine, frunze de mentă / Fresh lemon juice, still water, 
honey and mint leaves
Limonadă cu rodii și lămâie 350 ml  19.00
Fresh de rodii, fresh de lămâie, apă plată şi miere / Pomegranate fresh, fresh lemon juice, still 
water and honey
Nectar de fructe 750 ml 28.90
Diverse arome / Fruits nectar – various types
Suc natural de mere Bran 1000 ml  29.00
Natural Bran apple juice
Fresh de portocale 330 ml  15.00
Fresh orange juice
Fresh de grapefruit 330 ml  16.80
Fresh grapefruit juice
Fresh de mere 330 ml  15.00
Fresh apple juice
Pepsi (Cola / Twist / Light), Mirinda, 7UP 250 ml  8.00
Evervess 250 ml  8.00
Mountain Dew 250 ml  8.00
Prigat 250 ml  9.40
Portocale, pere, căpșuni-banane, kiwi, piersici / Orange, pear, strawberry & banana, kiwi, peach
Lipton Ice Tea 250 ml  8.90
Lămâie, piersici – green, red / Lemon, peach – green, red
Apă Bucovina 330 ml  7.20
Apă minerală / plată / Sparkling / still water
Apă Bucovina 750 ml  11.90
Apă minerală / plată / Sparkling / still water
Apă Borsec 330 ml  7.20
Apă minerală / plată / Sparkling / still water
Apă Borsec 750 ml  11.90
Apă minerală / plată / Sparkling / still water
Acqua Panna 750 ml  16.50
Apă plată / Still water
San Pellegrino 750 ml  18.00
Apă plată / Still water
Red Bull  15.50
Rockstar energizant  9.00
Energy drink

Espresso     8.90
Espresso   fără cofeină  8.90
Decaffeinated
Cappuccino   10.90
Cappuccino     fără cofeină  10.90
Decaffeinated
Caffe Latte  10.90
Caffe Latte fără cofeină  10.90
Decaffeinated
Ciocolată caldă Julius Meinl  11.00
Arome: Moro Ciok, Bianca Bahia 
Hot chocolate Julius Meinl  
Flavors: Moro Ciok, Bianca Bahia
Ice coffee  9.20
Latte macchiato  8.90
English frappé J&B  16.50
Sweet frappé  16.00
Ceai Julius Meinl   7.70
Julius Meinl Tea
Darjeeling Monteviot, Earl Grey, Whild Cherry, Chinese Jasmine, Peppermint, Chamomile
Ceai Românesc  7.70
Mușetel, tei, sunătoare, busuioc, mentă, salvie și “Liniște de vară” - amestec de plante
Romanian Tea 
Chamomile, linden, hypericum, basil, mint, sage, “Serenity summer” – mixed plants

Draught
Peroni Nastro Azzurro 400 ml  9.30
Ursus Premium 400 ml  8.10

Bere la sticlă / Bottled beer
Peroni Nastro Azzuro Piccola 250 ml  12.20
Peroni Nastro Azzurro 500 ml  11.50
Peroni Nastro Azzurro 330 ml  10.40
Ursus Premium 330 ml  8.70
Ursus Premium 500 ml  10.10
Ursus Black 500 ml  10.20
Ursus fără alcool 500 ml  10.60
Ursus Cooler 500ml  10.40
Ursus Cooler fără alcool 500 ml  9.90
Redd’s Light 400 ml  9.80
Redd’s Cranberry 400 ml  9.80
Grolsch Swing Top 450 ml  14.10
Grolsch 500 ml  11.20
Grolsh Weisen 500 ml 15.30
Pilsner Urquell 330 ml  13.90
St. Stefanus 330 ml 19.40

Vodka 40 ml
Smirnoff red  11.30
Absolut  13.00

Gin & Tequila 40 ml
Gordon’s  12.50
Hendricks  19.50  
Tequila Jose Cuervo Silver  14.80
Tequila Jose Cuervo Gold  14.80

Whisky 40 ml
J&B Rare  14.50
Johnnie Walker Red Label  14.00
Johnnie Walker Black Label  26.50
Johnnie Walker Gold  39.50
Johnnie Walker Platinum  63.00
Irish Bushmills  16.00
Whisky Cardhu  35.00
Jack Daniel’s  18.80
Glenfiddich 12YO  20.00

Rom / Rum 40 ml
Zacapa 23yo  41.00
Captain Morgan  13.50

Apertive 40 ml
Campari  12.50
Cinzano bianco/rosso  9.00

Liquer 40 ml
Bailey’s Irish Cream  15.80
Sheridan’s  16.80

Digestivo 40 ml
Schwartzhog  10.50
Jagermeister  12.00
Fernet Branca  15.00
Sambuca Romana  14.50
Grappa Nardelli  14.00
Limoncello  15.00
Florio Amaro  14.00

Cognac 40 ml
Camus VSOP  36.50
Brâncoveanu XO  17.50
Jidvei Vinars - VSOP 13.50

Long Drinks & Cocktails
Mojito  13.50
Rom, lime, mentă, apă minerală, zahăr 
brun / Rum, lime, mint, sparkling water,  
brown sugar

Hugo 19.00
Campari Orange  19.90
Gordon’s Tonic  19.00
Aperol Spritz  21.90



DUNHILL, KENT,  
PALL MALL, VOGUE

România 
Cupaje
Tarla 101; Lechința Transilvania 87.00
Viile Metamorfosis Muscat & Tămâioasă ECO sec 85.00
Solo Quinta; Recaș  163.00
Domnul de Rouă în alb; Avincis 54.00
Mysterium Jidvei 92.00
Young Liliac Fruity; Liliac  79.00 
Young Liliac Fresh; Liliac  79.00 
Byzantium Blanc de Transylvanie; Halewood 89.00
Sauvignon Blanc
Nec Plus Ultra; Jidvei 59.00
Purcari  80.00
Terase Danubiene Vinarte 62.00
Anno; Licorna  121.00
Chardonnay
Theia Halewood 122.00
LacertA Winery  123.00
Sole, Recaș 115.00
Domeniile Sâmburești 62.00
Terra Romana S.E.R.V.E. 110.00
Riesling
Tezaur Jidvei  68.00
Altele
Grigorescu, Dry Muscat; Jidvei 48.00
Tectonic, Gewurztraminer; Gîrboiu 92.00
Regno Pinot Grigio, Recas 69.00
Italia
Banfi San Angelo Pinot Grigio Toscana  139.00
Banfi - Centine Bianco Toscana  107.00
Ca’Lunghetta Pinot Grigio 79.00
Corvo Bianco  98.00
Feudi di san Gregorio Greco di Tufo  135.00
Banfi – Fumaio Toscana 102.00
Vino della casa
Canti Premium Pinot Grigio Veneto 200 ml   12.50
Canti Premium Pinot Grigio Veneto 750 ml   39.00

România 
Cupaje
Smerenie; Oprișor 235.00 
Cuvee Uberland, Recaș  194.00
Cabernet & Shiraz; LacertA Winery  159.00
Terra Romana Cuvee Charlotte; S.E.R.V.E. 170.00
Tribun; Alira 79.00
Tarla 101; Dealu Mare 95.00
Domnul de Rouă în roșu; Avincis 54.00
Fetească Neagră
Domeniile Sâmburești 61.00
Viile Metamorfosis; Dealu Mare 85.00
Alira  97.00
Floare de Lună; Halewood  81.00
Regno; Recaș  69.00
Cabernet Sauvignon
Soare; Vinarte 160.00
Castel Bolovanu Vinarte 77.00
Domeniile Sâmburești 78.00
Purcari  83.00
Merlot
Prince Mircea; Vinarte 117.00
Prince atei;Vinarte 165.00
Altele
Syrah Reserve; Corcova  121.00
Rară Neagră de Purcari  89.00

România
Terra Romana; S.E.R.V.E. 85.00
LacertA Winery 128.00
Avincis 95.00
Viile Metamorfosis; Dealu Mare 85.00
Tarla 101; Crișana, Transilvania 85.00
Domeniile Sâmburești  61.00
Alira 86.00
Terase Danubiene; Vinarte 65.00
Mysterium; Jidvei 91.00
Liliac 88.00
Sole Recaș 115.00
Epicentrum; Gîrboiu 85.00
Caloian; Oprișor 65.00
Purcari 80.00
Floare de Lună; Halewood  80.00

VINO BIANCO (pahar 150 ml)
Sole-Chardonnay; Recaș 25.00
Sauvignon Blanc; Purcari 18.00

VINO ROSSO (pahar 150 ml)
Castel Bolovanu, Cabernet Sauvignon; Vinarte 17.00
Rară Neagră de Purcari 18.00

VINO ROSE (pahar 150 ml)
Sole-Rozé, Recaș 26.00
Purcari Rosé 17.00

PROSECCO (pahar 150 ml)
Prosecco Corte delle Calli  15.00

Italia
Corvo  98.00
Banfi Centine Rose Toscana  109.00
Ca’Lunghetta – Pinot Grigio 79.00
Vino della casa
Canti Premium Pinot Grigio Rose Veneto  200 ml   12.50
Canti Premium Pinot Grigio Rose Veneto  750 ml   39.00 

Rhein Extra Brut Imperial / Rosé  115.00

Prosecco Corte delle Calli  71.00

Prosecco Extra Dry Fantinel Friuli  90.00

Italia
Banfi Brunello di Montalcino  290.00
Banfi - Chianti DOCG „Annata”  115.00
Banfi - Col di Sasso Toscana  93.00
Banfi - Chianti Placido 85.00
Banfi - Centine Toscana   109.00
Duca di Salaparuta - Corvo  99.00

Vino della casa
Canti Premium Merlot Terre Siciliene 200 ml   12.50
Canti Premium Merlot Terre Siciliene 750 ml   39.00



Legenda:

Trattoria Buongiorno Victoriei
Bd. Lascăr Catargiu, nr. 56 

0722 446 766

Trattoria Buongiorno Primăverii
Str. Herăstrău nr. 2, colț cu Bd. Primăverii 

0734 406 107 Trattoria Buongiorno Lido
Str. C.A. Rosetti, nr. 13

0725 117 766

Trattoria Buongiorno Centrul Istoric
Str. Stavropoleos nr. 8, colț cu Str. Smârdan

0799 402 306 

Trattoria Buongiorno Băneasa
Băneasa Shopping City, Etaj 1

0731 496 659
Trattoria Buongiorno Terminal Schengen  

Aeroportul Internațional
Henri Coandă; 0721 283 614

Trattoria Buongiorno Arena
Bd. Basarabiei nr. 37-39

0731 037 387

**Produsele noastre conţin alergeni sau urme ale acestora: Gluten, Crustacee, Moluşte, Peşte, Alune, Lupin, Alune de copac, Soia, Ouă, Lapte, Ţelină, Muştar, Susan, Dioxid de sulf. 
**Our products contain allergens or traces of them: Gluten, Crustaceans, Molluscs, Fish, Peanuts, Lupins, Tree Nuts, Soy, Eggs, Milk, Celery, Mustard, Sesame, Sulfur dioxide.


